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Een ongekende ervaring, voor de
echte wijnliefhebber een
smaaksensatie. Viermaal een
glaasje wijn, gecombineerd met
een bijpassend seizoengerechtje.
Zo kunt u op originele wijze
vitgebreid genieten van een
heerlijke selectie vit onze wijn- en
dinerkaart.

Wij serveren u een Sauvignon Blanc, La Petit Perriere uit Frankrijk. Deze wijn staat bekend om
zijn volle ronde wijn met aroma’s van meloen en perzik, lange afdronk.

Tataki van tonijn met komkommer, wakame, wasabimayonaise en zoetzure wortel

Als tweede wijn serveren wij een glaasje Chardonnay, Domaine Saint Bernard uit Frankrijk.
Deze aromatische wijn heeft indrukken van meloen en perzik met lange afdronk

Gebakken zwezerik, met gewokte groene en witte asperges en laurierjus

We gaan over naar de rode wijn, we serveren u een glaasje Shiraz, uit Australie. Dit is een
soepele, elegante wijn met rood fruit en lichte kruidigheid in de afdronk.

Asperges Lamsrack met krieltjes uit de oven en honing timsaus

Bij het dessert serveren wij een Fonseca White Port. Deze port kenmerkt zich door zijn zachte
aroma’s van sappig fruit en hints van honing en eikenhout.

Coupe Romanoff, verse Hoogstraatse aardbeien met vanille-ijs en aardbeienroom met een
vleugje vodka
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