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Een ongekende ervaring, voor de
echte wijnliefhebber een
smaaksensatie. Viermaal een
glaasje wijn, gecombineerd met
een bijpassend seizoengerechtje.
Zo kunt u op originele wijze
vitgebreid genieten van een
heerlijke selectie vit onze wijn- en
dinerkaart.

Wij serveren u Chardonnay, La Fleur Pierre Henri, 2022 uit Frankrijk. Deze wijn staat bekend om

zijn volle ronde wijn met aroma'’s van meloen en perzik, lange afdronk.
Duo van zalm, tataki en tartaar, soja, wasabi en wasabi-kroepoek

Als tweede wijn serveren wij een glaasje Viognier, Le Grand Noir uit Frankrijk. Deze
aromatische wijn heeft indrukken van perzik en verse bloemen.

Gebakken zwezerik, pastinaakpuree, kalfsjus en groentechips
We gaan over naar de rode wijn, we serveren u een glaasje Crianza, Sommos, 2019,
Somontano uit Spanje. Dit is een volle, donkerrode wijn met veel rood en zwart fruit en kruidige
eiktoetsen in de afdronk. Dit is een topper bij wildgerechten.

Filet Pur Rossini, groente van het seizoen en frietjes

Bij het dessert serveren wij een Fonseca White Port. Deze port kenmerkt zich door zijn zachte
aroma'’s van sappig fruit en hints van honing en eikenhout.

Bavarois van framboos met een vleugje kastanje
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